
 

 

Oferta meniu nunta - Varianta 1 - 80 euro  

Intampinarea oaspetilor : Sampanie, piscoturi 

Alune, fructe (pe masa) 

Gustare rece:  

Curcan in aspic cu legume, Rulou din jambon cu salata de cruditati  
Mini rulada de pui, Icre de crap pe pat de lamaie  
Chiftelute de pui cu susan, Salata de vinete pe nufar din rosie  
Tarta sarata cu crema de branza, Trandafir din salam de Sibiu  
Crepes cu somon fume si crema fina de branza, Mix de masline, Cruditati 

Peste:  
File de pastrav la cuptor cu mix de legume si sos de lamaie 

Traditional;   
Sarmalute in foi de varza cu costita afumata, servite cu mamaliguta, smantana si ardei iute  

Fel principal:  
Mixed grill: piept de pui cu sos brun, cotlet de porc marinat si carnaciori proaspeti de casa, serviti cu 
cartofi aromatizati cu rozmarin si salata de varza  

 

Open Bar: Pepsi 0,25L, Mirinda 0,25L, 7UP 0,25L, Apa plata/minerala 0,75L, Suc Prigat 
(portocale, piersici) 0,25L, Espresso, Cappuccino, Whisky Jameson/Ballantine’s, Vodka Absolut, 
Martini, Beefeter, Bailey’s, Havana, Bere Heineken, Gin Tonic, Campari Orange, Vodka Cola, Cuba 
Libre, Gin Fizz, Vin Romanesc Domeniile Averesti – Palatul Mogosoaia la sticla – alb, roze, rosu  



 

 

Oferta meniu nunta - Varianta  2 - 90 euro  

Intampinarea oaspetilor : Sampanie, piscoturi 

Alune, fructe (pe masa) 

Gustare rece:  
Mini caprese cu sos pesto de busuioc, Rulou din jambon cu telina si nuci 
Mix de salamuri international, Sparanghel invelit in somon afumat si crema de branza; Bulgarasi din 
crema de branza cu fulgi de migdale, Icre de stiuca pe pat de limes; Pastrama din piept de rata afumat 
cu smochine confiate, Bouche cu pate fin de curcan; Icre rosii pe ou de prepelita  

Peste:  
File de somon cu spanac in aluat fraged, servit cu sos olandez si legume gratinate  

Traditional: (la alegere 1 tip de sarmale) 
Sarmalute de curcan invelite in foi de vita, servite cu mamaligute, smantana si ardei iute (sau) 
Sarmalute de purcel in foi de varza cu costite afumate, servite cu mamaligute, smantana si ardei 
iute  

Fel principal: (la alegere 1 fel ) 

DUO:Muschiulet de porc si piept de curcan cu cartofi provance si sos gorgonzola, acompaniat de 
mix crocant de salate( sau) Involtini din piept de pui umplut cu ciuperci invelit in prosciutto si 
Cotlete de berbecut in crusta de mustar Dijon, acompaniat de cartofi la cuptor cu rozmarin si sos de 
branza 

 

Open Bar: Pepsi 0,25L, Mirinda 0,25L, 7UP 0,25L, Apa plata/minerala 0,75L, Suc Prigat 
(portocale, piersici) 0,25L, Espresso, Cappuccino, Whisky Jameson/Ballantine’s, Vodka Absolut, 
Martini, Beefeter, Bailey’s, Havana, Bere Heineken, Gin Tonic, Campari Orange, Vodka Cola, Cuba 
Libre, Gin Fizz, Vin Romanesc Domeniile Averesti – Palatul Mogosoaia la sticla – alb, roze, rosu 
 

 

 



 

 

Oferta meniu nunta - Varianta  3 - 100 euro  
Intampinarea oaspetilor : Sampanie, piscoturi 

Alune, fructe (pe masa) 

Gustare rece:  
Tartar de somon cu avocado, Prosciutto crudo cu fulgi de parmesan si rucola  
Piept de rata fume cu fructe de padure, Mousse din ficat de rata cu fructe confiate  
Cosulet crocant cu salata de creveti, Ou de prepelita cu icre de somon  
Bouche cu mousse din foie-gras si portocala, Mini Quiche Loraine cu pancetta si praz  
Canapele cu foie grass si para in lichior 

Peste  
File de dorada si Black-Tiger cu legume gratinate si sos de piper rosu  

Sorbetto  

Traditional (la alegere 1 fel de sarmale)  
Sarmalute de rata in foi de vita, servite cu mamaliguta alba, smantana si ardei iute(sau) Sarmalute 
de curcan invelite in foi de vita, servite cu mamaliguta, smantana si ardei iute(sau) Sarmalute de 
purcel in foi de varza cu costite afumate, servite cu mamaliguta, smantana si ardei iute  

Fel Principal (la alegere 1 fel) 
Duo din muschi de vita cu sos de hribi si Involtini din piept de pui  umplut cu ciuperci invelit in 
prosciutto, acompaniat de cartofi la cuptor cu rozmarin si sos de branza (sau) Piept de rata cu 
portocala si  Involtini din file de porc umplut cu ciuperci, invelit in prosciutto garnitura de 
sparanghel si morcovi baby, acompaniat de salata crocante 

 Open Bar: Pepsi 0,25L, Mirinda 0,25L, 7UP 0,25L, Apa plata/minerala 0,75L, Suc Prigat 
(portocale, piersici) 0,25L, Espresso, Cappuccino, Chivas Regal, Jack Daniel’s, Jameson, 
Ballantine’s, Martini, Campari, Vodka Absolut,Vodka Wyborowa, Beefeater, Bailey’s, Havana, 
Bere Heineken,  Gin Tonic, Campari Orange, Vodka Cola, Cuba Libre, Gin Fizz,Aperol spritz, Vin 
Italienesc Santa Margherita Alb/Rosu/Rose si Vin Romanesc Domeniile Averesti – Palatul 
Mogosoaia la sticla – alb, roze, rosu 
 



 

 

Oferta meniu nunta - la alegere - 110 euro 
Intampinarea oaspetilor : Sampanie, piscoturi 

Alune, fructe (pe masa) 

Gustare rece(la alegere 8 sortimente) 

Canape cu minion din file de ton in crusta de susan negru,  Prosciutto crudo cu pepene galben,  
Mini-choux cu pate fin de rata si smochine,  Sparanghel invelit in piept de rata afumat,  
Bulgarasi din crema fina de branza cu fulgi de migdale,  Carpacio din file de peste spada afumat 
pe rondele de limes,  Pastrama din piept de rata afumat cu smochine confiate,  Bouche cu pate 
fin de curcan,  Tortillas cu crema de branza picanta,  Mousse de avocado cu creveti, Scoici 
gratinate, Tartelette cu mousse de gorgonzola si fistic,  Tartina cu ou de prepelita si icre rosii de 
somon, Camembert cu nuca si struguri,     Mini tarte cu cocktail din fructe de mare,   Voul au vent 
cu ciupercute de padure,    Canapele de fois gras si para in lichior,    Crema Roquefort in frunze de 
andive,    Mini frigarui cu anans proaspat swaiter si menta 

Peste(la alegere 1 sortiment)  

File de somon cu tagliatelle de legume si sos de lamaie, acompaniat de orez salbatic cu aroma de 
curcuma,      File de dorada la cuptor cu capere, rosii cherry si kalamata, acompaniat de cartofi noi 
cu chivas si sos de unt,       Lup de mare(file) cu seminte de negrilica, acompaniat de broccoli si 
morcovi baby sote, Rulada de somon in aluat fraged, cu legume la gratar si sos Dijon,        
Calamar umplut, acompaniat de piure fin de broccoli,      Rulada din file de salau cu legume 
crocante si sos olandez, acompaniat de orez basmati cu fulgi de migdale,        File somon in crusta 
de susan alb/negru, cu dovlecei si reductie de acetto balsamico, acompaniat de buchet de legume 
la abur si sos de piper tricolore 

Sorbetto  

Traditional (la alegere 6 sarmale):  
Sarmalute de vitel si porc in foi de varza, servite cu mamaliguta, smantana si ardei iute,  
Sarmalute de curcan invelite in foi de vita, aromate cu speck tirolez crocant, servite cu mamaliguta, 
smantana si ardei iute,  
Sarmalute de rata in foi de vita, servite cu mamaliguta alba, samatana si ardei iute 

 

 



 

 

Fel principal (la alegere duet din 2 sortimente + 1 garnitura):  

Muschiulet de porc cu sos brun,     Muschiulet de porc cu prosciutto crudo,      Piept de curcan cu 
sos de arahide,      Piept de curcan cu sos de hribi,     Muschi de vita cu ficat de rata si sos de vin 
rosu,      Muschi de vita “Wellington” ,      Cartofi Provance si salata verde cu lamaie,     Cartofi rosti 
si mix de salate crocante,     Orez cu sofran,      Cartof copt cu sos de branzeturi fine,    Fasole 
fidellini,    Ratatouille,     Orez salbatic cu unt, migdale si stafide,    Ciuperci pleurotus si sparanghel 
cu parmesan,      Piure de broccoli si telina in frunza de fenicul  
 

Open Bar: Pepsi 0,25L, Mirinda 0,25L, 7UP 0,25L, Apa plata/minerala 0,75L, Suc Prigat 
(portocale, piersici) 0,25L, Espresso, Cappuccino, Chivas Regal, Jack Daniel’s, Jameson, 
Ballantine’s, Martini, Campari, Vodka Absolut,Vodka Wyborowa, Beefeater, Bailey’s, Havana, 
Bere Heineken,  Gin Tonic, Campari Orange, Vodka Cola, Cuba Libre, Gin Fizz,Aperol spritz, Vin 
Italienesc Santa Margherita Alb/Rosu/Rose si Vin Romanesc Domeniile Averesti – Palatul 
Mogosoaia la sticla – alb, roze, rosu 
 
 

 
 
  


